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Historisches Gasthaus Buschkamp
Drei-Gang-Menus

Menu 1
Westfalische Festtagssuppe mit Eierstich und FleischkloRchen
Gepokelte und kross gebratene Entenkeule
mit Rotkohl und Kartoffelknickern
Stippmilch mit frischen Fruchten
Euro 26,50

Menii 2
Kartoffelsuppe mit Sahnehaube und Mohn

*k%*

Westfalischer Pfefferpotthast mit eingelegten Gemusen und Salzkartoffeln,
dazu kleiner gemischter Salat

*k%*

Omas Schokoladenterrine mit Vanillesol3e

Euro 27,50

Menu 3
Reibepfannekuchen mit Bauernschmand und Schinkenstreifen

*k%*

Schweinefilet, im Ganzen gebraten, mit Krautersenfsole,
Champignons, buntem Gemuse und Kartoffelgratin

*k%*

Hausgemachte Eistorte mit Sahnebaiser

Euro 32,50

Menu 4
Bunter Gartensalat mit Raucherfischen, frischen Krautern und Sprossen
Geschmorte Senner Heidelammkeule mit grinen Bohnen
und Krauterkartoffeln
~Westfalische Gotterspeise” mit Stippmilch, Beerenkompott
und Buschkamps-Pumpernickel
Euro 34,00



Historisches Gasthaus Buschkamp
Vier-Gang-Menus

Menu 1
Blattsalate mit Streifen von gebratener Lachsforelle
und grunen Linsen

*k%*

KremsUppchen vom jungen Lauch
Gebratene Maispoulardenbrust mit Estragonsolie,
buntem Wurzelgemuse und Kartoffelzopf
Créme brilée
Euro 38,00

Menii 2
Salat mit gebratenen Riesengarnelen und Tomatenkompott

*k%*

Suppchen aus dem Krautergarten
Rosa Lammrucken mit milder Knoblauchsol3e,
Ratatouille und Maispolenta
Uberbackenes Beerenkompott mit Vanilleeis
Euro 46,00

Menu 3
Gebeizter Lachs mit Limonenmarinade,
Blattsalat und kleiner Kartoffelrosti

*k%*

St. Pierre mit Krauter-Gemusekrem und Spinat
Hirschkalbsricken mit schwarzer Johannisbeersole,
Rahmwirsing und Schupfnudeln
Geeiste Krokantpyramide
mit exotischem Obstsalat und Vanillesole
Euro 53,00



Historisches Gasthaus Buschkamp
Funf-Gang-MenuUs

Menu 1

Rehsalat mit Waldpilzen

**k%*

Tomatenessenz mit Basilikum und Quarknocken

*k%*

Seezungenfilet mit HummersofRe und Blattspinat
Rosa gebratene Entenbrust auf Orangen-Pfeffersole,
dazu Mohren, Mandelbrokkoli und Krauter-Kartoffelplatzchen
Karamelisierte Zitronentarte auf Schokoladenbisquit
mit Moccasolde
Euro 58,00

Menu 2

Salat mit gebratenen Jacobsmuscheln und Wildkrautern

*k%*

Kaninchenessenz mit Pfannekuchenstreifen

*k%*

Wolfsbarsch mit Safransauce
Rinderfilet mit Rotwein-Schalottensol}e,
geschmortem Stiftsgemuse und Kartoffelgratin
Mangofacher auf Karamelmus
mit Passionsfruchtsorbet
Euro 62,00

Die Gemusebeilagen konnen je nach Marktangebot variieren
Wir bitten um eine einheitliche Menuauswahl!
Gern stellen wir lhnen auch individuell |hr Menu zusammen




