Unsere Aperitif-Empfehlung

Passionsfrucht-Trinkessig mit Buschkamp-Sekt aufgefillt
8,90 €

Erdbeer-Waldmeister-Bowle mit Sekt aufgefillt
7,00 €

Kraut & Rlben

Gebackener Ziegenfrischkase im Brioche-Mantel,
Sanddornhonig und Mesclumsalat

*k*k

Geflllte Gnocchi mit Sauerampfer,
Kirschtomaten und griinem Spargel 15,50 €

*k*%k

Gelierte Waldmeisteressenz ,,Cold Drip®,
Chiasamen-Pudding und Erdbeer-Rhabarbersorbet

Menupreis 29,00 €

Heimat

Gerauchertes Forellenfilet,
Senf-Gurke und pochiertem Landei 12,00 €

*k*k
Eberleins Krautersuppe mit Brennnessel und gerdsteten Pinienkernen 7,50 €

*k*

Supréme von der Maispoularde mit
Paprika-Gulasch und Barlauch-Pestonudeln 21,00 €

*k*%k

~Joghurette”
Erdbeerparfait mit weil3er Schokolade, Erdbeerbaiser und Joghurtcrisp

Menupreis 44,00 €
Menupreis ohne Suppe 38,00 €




Spargel- das Konigsgemise

Spargelcrémesuppe mit Vanille
6,80 €

Salat von mariniertem weil3em Spargel
mit Eismeershrimps und Zupfsalate
12,50 €

Marinierter Weil3er und Griiner Stangenspargel mit Flusskrebsen

und Krautersalat
14,50 €

Portion frischer heimischer Spargel mit Salzkartoffeln und zerlassener Butter

...natur 19,00 €
...mit Sekt-Buttersauce 21,00 €
...mit Barlauch und Gouda Uberbacken 21,50 €
...mit Rahrei 22,00 €
...mit westfalischen Knochenschinken 23,50 €
...mit Ruhrei und westfalischen Knochenschinken 26,50 €
...mit Medaillons vom Schweinefilet 27,00 €
...mit Kalbsruckensteak 29,00 €
...mit Wiener Schnitzel 29,00 €
...mit Lachsforelle und Sekt-Buttersauce 28,00 €
...mit gebratenem Rinderfilet und Spatburgunderjus 32,00 €
Liebe Gaste,

Soweit Sie von Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergien betroffen sind, fragen
Sie nach unserer gesondert gekennzeichneten Karte. Zusatzlich gibt Ihnen unser
geschultes Servicepersonal gerne individuell Auskunft.




Vorspeisen

Reibekuchen mit Bauernschmand und Streifen vom westfalischen
Knochenschinken
6,50 €

Gartensalat mit gerésteten Sonnenblumenkernen,
Buttermilch-Crodtons und Schafskase
9,50 €

Ziegenfrischkase im Brioche-Mantel,
Sanddornhonig und Mesclumsalat
10,50 €

Gebeizter Lachs mit Honig-Senfsauce
und Krautersalaten
14,50 €

Créme brilée von Ganseleber mit geraucherter Wachtelbrust,
Kumquats und Haselnuss
14,50 €

Carpaccio vom Rinderfilet auf milder Pfeffercreme,
Rucola und gehobeltem Parmesan
14,50 €

Suppen

Spargelbriihe mit Kerbel
4,80 €

Senner Festtagssuppe mit Eierstich,
Gemuse und Kalbfleischkl6f3chen
5,40 €

Barlauchsuppe mit Shrimps
6,50 €

Jubildums-Kochbuch! ,Westfalen-Appetit auf Heimat“ 24,95 €




Hauptgange

Ricotta-Spinatravioli mit Tomatensauce,
Krauterseitlingen und Krautern
16,50 €

Gemuseacker ,Oben & Unten”
mit alten Gemuse- und Kartoffelsorten und Wildkrautern
17,50 €

Filet vom Thunfisch mit violettem Senf,
Kaiserschoten und schwarze Tagliolini
26,50 €

Filet von der Felsenrotbarbe mit Safransauce,
grinem Spargel und Krauter-Quetschkartoffel
23,50 €

Sautierte Kalbsnieren mit Senf nach alter Art,
Blattspinat und Kartoffelpiree
22,50 €

Wildschweinragout mit Wacholderbeeren geschmort,
Wirsing und Spatzle
19,50 €

Medaillon vom Rinderfilet mit Roter Wildgarnele,
Portweinjus, grinem Spargel und Potthucke
29,50 €

Schmeckt Ihnen unser Brot?
Unsere hausgebackenen Brote kdnnen Sie von Mittwoch bis Sonntag im
Restaurant erwerben. Sowie am Freitag von 12:00 Uhr bis 18:00 Uhr und am
Sonntag von 11:00 Uhr bis 16:00 Uhr in unserem Historischen Backspeicher.
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Westfalisch Genielden

Heringsstipp nach Hausfrauenart mit Bratkartoffeln
10,50 €

Hausgebackener Kastenpickert mit Leberwurst und Pflaumenmus
10,50 €

Hausmacher Silze mit zwei pikanten Saucen und Bratkartoffeln
12,50 €

Paniertes Schweinekotelette in der Pfanne gebraten,
buntes Wurzelgemiise und Bratkartoffeln
15,50 €

Allerfeinster Wurstebrei vom Schwein und Rind,
Rote Bete, eingelegte Gurken und Salzkartoffeln
15,50 €

Dicke Bohnen mit gebratenem Schweinebauch,
Kasseler und Bratkartoffeln
16,50 €

,Himmel und Ahd*
Gebratene Blutwurst mit glasierten Apfeln,
Zwiebeln und Kartoffelpiree
16,50 €

Rosa gebratenes Roastbeef, kalt,
Remouladensauce und Bratkartoffeln
23,50 €

Schweinefilet, im Ganzen gebraten, Krauter-Senfsauce,
Champignons, buntem Gemuse und Potthucke
22,50 €



Dessert

~Westfalische Gotterspeise®
mit Vanille-Stippmilch, Rote Beerengrtitze und Pumpernickel
5,50 €

Gelierte Waldmeisteressenz ,Cold Drip®,
Chiasamen-Pudding und Erdbeer-Rhabarbersorbet
7,50 €

Hausgemachte Eistorte mit Sahnebaiser
7,50 €

Rhabarber-Tarte mit Vanille-Chiboust
und Erdbeersorbet
8,50 €

»~Joghurette”
Erdbeerparfait mit weil3er Schokolade, Erdbeerbaiser und Joghurtcrisp
9,50 €

SufRe Senner Versuchung
(Auswahl unserer leckeren Desserts)
18,50 €

Auswahl von Chefs Lieblingskase mit Trauben,
Feigensenf und hausgebackenem Brot
12,50 €
kleine Portion 9,00 €

Unsere Weinempfehlung zum Dessert
Sekt, Hausmarke ,Buschkamp® Glas 10 cl 4,90 €
2008 Lapeyere, Jurancon, Larrieu J. Bernard Glas5cl 4,60 €

Sandemann Portwein, rot Glas 5 ¢l 4,80 €




